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die besondere Gastronomie im Erwin-Hymer-Museum

Live Reportage 2025/2026

23.10.2025
Dschungelwelten
Fiinf Jahre auf Expedition durch die Regenwalder der Erde

~Hausgemachte Sambusak Teigtasche” M
gefullt mit Blattspinat, Walnussen, Honig, Knoblauch und Datteln
dazu einen Joghurt — Zitronen — Pfefferdip
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~Masikita”“
rauchige Fleischspie3e vom Rind
dazu Chili - Tomatenragout, bunter Reis und Maniok

oder
Roter Gemusereis mit Maniok und Papaya M

ok %k %k %k %k

,Quindim*“
gebackener Kokos - Milchreis mit einem Kompott von Physalis
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20.11.2025
Vielfaltiges Mittelamerika
Im Oldtimer von den USA bis Kolumbien

.Vuelve a la Vida“
Toller Meeresfriichtecocktail
Als vegetarische Alternative zaubern wir den la Vida mit feinem Gemiuse und Sprossen M

ke ok sk sk k

,Chifrijo“
modernes Gericht aus Costa Rica mit
Schweinefleisch, schwarzen Bohnen, Tomaten, Reis, Avocado und Tortillas

oder

JIndio Viejo* '\’
Gemuseeintopf mit Minze, Tomaten, Pilzen und Maismehl

kk sk k sk

~Karamell Pudding”
mit Vanille auf Passionsfruchtspiegel
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04.12.2025
Himalaya Calling
Auf dem Landweg zu den hochsten Passen der Welt

.Hausgemachte Wan Tan Taschen* M
mit Sesam - Soja - Honigsauce

ke ok sk sk k

~Tandoori Chicken“
im wurzigen Limetten - Chilli - Joghurt mariniert
dazu Duftreis

oder

.Raita Joghurt* %
Gemusereispfanne mit Curry und Mango

kk sk k sk

.Safran Milchreis”
mit Mandelmilch, Zimt, Pistazien und Rosensirup
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22.01.2026
Marokko
Farbig, faszinierend, orientalisch

~Hausgemachtes Limetten - Hummus* M
dazu Fladenbrot und eingelegte Kirschtomaten
seskokoskk sk
~Hahnchen Cous Cous*

in der Aubergine serviert dazu Safransauce

oder

-

.Gemiise Cous Cous* Y.
in der Aubergine serviert dazu Mandel-Safransauce

kk sk k sk

~Hausgemachtes Pflaumen - Zimtparfait"”
mit Rosensirup, Mandeln und Minze
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19.02.2026
Australien
Ein Jahr Freiheit

~Outback Meat Pie”
Pie mit Rindfleisch und Minze, dazu Joghurt - Paprikadip
In der Vegetarischen Variante mit Gemusefillung

ke ok sk sk k

.Ofenfrischer Lammbraten”
mit Syrah Lammsauce dazu Soufleekartoffeln und Bohnenragout

oder

.Hausgemachter Gemusestrudel” s
mit Bohnenragout und Joghurt-Paprikadip

kk sk k sk

.Lamingtons”
Schoko - Kokoskuchen mit weillem Schokoladenspiegel



&&%WM

die besondere Gastronomie im Erwin-Hymer-Museum

19.03.2026
Bulli — Abenteuer - Island
Mit 44 PS iiber die Insel aus Feuer und Eis

Lauchcremesuppe mit Kaseballchen

ke ok sk sk k

~Plokkfiskur”
Traditionelles Fischgericht, modern zubereitet
mit gedampftem Kabeljau auf Kartoffelpuree und Dillsahne

oder

.Uberbackenes Kartoffelpiiree" e
mit Gemiuseflan und Dillsahne

kk sk k sk

.Frozen Himbeer Skyr*
mit Kokos und Schokostreusel
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16.04.2026
Portugal und Madeira
Atlantik, Weite, Stille

.Caldo Verde Surf & turf”
Landestypische Kohlsuppe nach Art des Kichenchef's
mit Chorizo und Garnelen

ke ok sk sk k

.,Cozido von den Azoren“
mit verschiedenen Fleischsorten, Blutwurst und Gemiise
im Dutch Oven zubereitet

oder

~Pilzragout Madeira“
im schwarzen Nudelnest

kk sk k sk

.Figos Cheios”
geflllte Feigen mit Schokolade und Mandeln
dazu salted Carameleis



