die besondere Gastronomie im Erwin Hymer Museum

Live-Reportage
26. Oktober 2023

Menui-Motto
Heimspiel — Das bayerische Alpenvorland

Vorspeise

Herbstlicher Huttensalat
Ein frischer Gartensalat mit Kiirbisschnitz,
Radieschen und Allgauer Bergkase.

* k¥

Hauptspeise

Wilderer

Hirschgulasch in einer Preiselbeer-Rotweinsauce
mit Serviettenknodel und Blaukraut.

oder

Knodeltris
Hausgemachte Spinat-, Rote-Bete- und Kaseknaodel
auf einer herzhaften Kasesofe.

%k %k %k

Dessert

Bayrische Créme



die besondere Gastronomie im Erwin Hymer Museum

Live-Reportage
16. November 2023

Menii-Motto
Island - 63° 66° N

Vorspeise

Hratspungar
Gebratener islandischer Pilzsalat
mit einem feinen Krauterdressing.

* k¥

Hauptspeise

.Lambakdtelett” mit ,Erdappeln”

und ,Baunir med saltkjoti”
Lammkoteletts, Rosmarin, Knoblauch und Speckbohnen
mit Rostkartoffeln nach islandischer Art.

oder

.Kartoflupéonnukoékur”
Kartoffelpfannkuchen mit Dampfgemuse aus Bohnen,
Blumenkohl, Brokkoli und Karotten.

%k %k %k

Dessert

Bollur

Ein mit Schokolade uberzogener islandischer Windbeutel
mit einer Sahne-Quark-Frucht-Fullung.



die besondere Gastronomie im Erwin Hymer Museum

Live-Reportage
14. Dezember 2023

Menii-Motto
Neuseeland — Durchs Land der Kiwis

Vorspeise

Kumara-Suppe
Ein zart cremiges SulBkartoffelsippchen.

* k¥

Hauptspeise

“Surf and Turf”

Rumpsteak kombiniert mit Garnelen
dazu Kumara-Pommes und Knoblauchbutter.

oder

Spinat- und Kase-Strudel
Ein Spinat- und Kase-Strudel aus Blatterteig dazu
gruner Salat und frisches Gemuse.

* %k %

Dessert

Sticky Date Pudding
Dattelkuchen mit einer feinen Butter-Scotch-Sauce serviert.



die besondere Gastronomie im Erwin Hymer Museum

Live-Reportage
18. Januar 2024

Menui-Motto
Himalaya - Gipfel, Gotter, Glicksmomente

Vorspeise

Thukpa aus Tibet
Eine herzhafte Suppe mit Nudeln, Gemuse und Tofu.

* k¥

Hauptspeise

Mutton Rogan Josh
Ein traditionelles Gericht aus Lammfleisch,
in einer reichhaltigen Sauce aus Joghurt, Tomaten und aromatischen Gewdlrzen.
Dazu servieren wir einen Naturreis.

oder

Momos aus Nepal
Gedampfte Teigtaschen mit Gemuse- und Kasefillung.
Serviert mit wirzigen Dips und Fladenbrot.

* %k ¥

Dessert

Gulab jamun
Indische frittierte Milchballchen.



die besondere Gastronomie im Erwin Hymer Museum

Live-Reportage
15. Februar 2024

Menii-Motto
Anderswo - Allein in Afrika

Vorspeise

Hummus aus Nordafrika
Ein klassischer Dip aus purierten Kichererbsen, Tahini,
Zitronensaft und Gewlirzen mit Gemdusesticks serviert.

* k¥

Hauptspeise

Jollof Rice — African Chicken

Herzhaftes Reisgericht mit Hahnchenbrustfilet
in wirziger Tomatensole.

oder

Ful Medames aus Agypten
Arabisches Fladenbrot gefullt mit agyptischen Bohnen,
cremigem Tahin und Salatgurken.

* %k %

Dessert

Baklava aus Nordafrika
Eine suf3e und knusprige Dessertspezialitat, aus Filoteig,
Walnussen, Pistazien und Sirup.



die besondere Gastronomie im Erwin Hymer Museum

Live-Reportage
14. Marz 2024

Menii-Motto
Wunderwerk Erde — Wie unser Planet funktioniert

Vorspeise

Exquisites aus Frankreich
Galettes mit einer Frischkase-Gemusefullung
und Krautern der Provence.

* k¥

Hauptspeise

Saltimbocca alla Romana
mit Tagliatelle und Schmorgemduse.

oder

Letscho
Eine ungarisches Gericht aus Paprikaschoten, Tomaten und Zwiebeln
Dazu servieren wir einen gedinsteten Reis und frisches Weif3brot.

* %k %

Dessert

VLA

Eine hollandische Spezialitat mit heil3en Kirschen.



die besondere Gastronomie im Erwin Hymer Museum

Live-Reportage
25. April 2024

Meni-Motto
Die Deutschland-Entdecker — Eine ungewohnliche Reise durch unsere Heimat

Vorspeise

Klassische Maultaschen
Handgemachte Maultaschen mit einer Fleisch- oder
Gemusefullung und geschmelzte Zwiebeln.

* k¥

Hauptspeise

Wiener Schnitzel
Ein Original Wiener Kalbsschnitzel mit
Kartoffelsalat und Preiselbeeren.

oder

Allgauer Kassspatzen
hausgemachte Spatzen mit viererlei Kasesorten,
Schnittlauch und Rostzwiebeln.

%k %k %k

Dessert

Omas Mohn-Schupfnudeln
Mohn-Schupfnudeln aus Omas Kiuche mit Pflaumenmus.



